POSTRES

Fruita de la passio: escuma de maracuja amb 6,50€
el seu granissat pisco punx
Pinya osmotitzada amb margarida d'hibiscos 8,80€
Baba amb gelat de vainilla, escuma de fava 11€
tonka, toffee i merengue sec
Cremds de xocolata blanca i xampinyons amb 15€
gelat d’avellanes i tofona negra melanosporum
Formatge Comté reserva de 30 mesos 12€
Intens gust d'avellanes i pastisseria.
Franca / curat / llet de vaca / pasta semi cuita
Les nostres cremes gelades 8€
vainilla mexicana
xocolata holandesa
avellanes
nata fresca
Els sorbets artesans 8€
llimona de Gandia
maduixot
gerd

VINS DOLCOS
Etim verema tardana Garnacha Be 4,40€
Alambre Moscatel 8,80€
Puput Monastrell 6,60€

10% d’IVA inclos
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Riag e Galicia

MARISC

Ostra Gallega

ARROSSOS

PEIXOS

CARN

Pernil ibéric de gla gran reserva 31€
Coca de vidre amb Stracciatella, copa i tofona negra 22,5€
Croquetes de gamba i centolla 3,5€/u.
Pop a la gallega 22,5€
Sopa de peix i marisc 20€
Caneld llarg de centolla 24€
Caviar Asetra (50 gr) 150€
6,5€/u.
Cloissa de carril viva 24€/100gr
Cloisses a la marinera 25€
Cargols punxencs cuits 10€/100gr
Gambeta de la Ria 20€/100gr
Percebes gallecs de Roncudo en corne, de Laxe, de Cadeira s/m
Navalles de Rodes a lailles Cies a la planxa 16€/4u.
Zamburifia a la planxa 16,5€/4u.
Gamba vermella del Mediterrani XXL a la planxa (min 50gr) 25€/100gr
Cigala mitjana gallega de 100 / 120gr 20€/100gr
Neécora gallega cuita 5,5€/100gr
Llamantol del Cantabric a la planxa o al allet 12€/100gr
Arros amb cloisses 30€
Arros amb necora de les Ries 28€
Llobarro salvatge al forn o planxa 32€
Tronc de turbot Cantabric a la gallega, planxa o donostiarra 55€
Llom de turbot Cantabric a la gallega, planxa o donostiarra 38€
Calamarsets farcits en la seva tinta 25€
Cocotxes de llug al pil-pil 38€
Filet de vedella gallega a la brasa 30€

cspal IKpU

Anxoves en salaé fumades, amb pebrot escalivat i formatge manxec 3,5€/u.
Amanida de burrata amb anxoves, tomaquet cherry i all blanc 17,5€
MOL-LUSCS
Ostra franceses N22 5,5€/u.

al natural

amb salsa ponzu i caviar de salmd

amb llet de tigre d'aji groc i blat de moro rostit

amb poma acida, gingebre i shiso verd
Navalla de les illes Cies en escabetx d'api 4,5€/u.
Zamburinas en ceviche de parmesa i alfabrega 4,5€/u.
PEIXOS
Tartar de tonyina bluefin i peix blanc amb salsa de miso 18€
Carpaccio de tonyina toro amb vinagreta de poma i gingebre 22€
Tiradito de llobarro Donostiarra 20€
SASHIMIS
Variat de 12 peces seleccié Kru (dos de cada): 36€

- Calamar - Sorell o verat - Salmé

- Hamachi - Llom de tonyina - Tonyina Toro
NIGUIRIS
Tonyina Toro (dues peces) 10€
Hamachi i shiso verd (dues peces) 9€
Anguila (dues peces) 10€
Calamar (dues peces) 9€
Vieira soasada i eri¢6 (dues peces) 10€
CARN
Tartar de filet estil Andino 21€
FOC
Arros meldés amb bolets de temporada i formatge gorgonzola 22€
Turbot salvatge fregit 28€
Wagyu a la brasa 30€



